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Meny 
Förrätter/Smårätter 
Sommarkrogen a la skagen - Handskalade räkor serveras på toast med rödlök, citron & romsås - 79:- 

 

Sommarheta Quesadillas - Varma snittar fyllda med ost & salami, serveras med salsa - 69:- 

 

Huvudrätter 
Havstallrik - Varmrökt lax, rökt ål & rökt makrill. Serveras med nypotatis, kall sås & sallad  - 179:- 

 

Laxtallrik - En god klassiker! Varmrökt lax med nypotatis, kall sås & sallad - 119:- 

 

SommarKrogens Hamburgaretallrik - Hemmagjord biff i bröd med sallad, ketchup, gurka & tomat. 

Serveras med stekta potatisklyftor & vitlöksås - 99:- 

 

Vegetarisk lasagne - Hemmagjord vegetarisk lasagne. Serveras med sallad - 89:-  

 

Laxmacka - Varmrökt lax på grovt bröd med sallad, citron & kall sås - 99:- 

 

Ålamacka - En rejäl bit rökt ål på grovt bröd med sallad, äggröra, rödlök & kall sås - 99:- 

 

Ägg & Räkmacka - Handskalade räkor & ägg på grovt bröd med sallad, citron & kall sås - 99:- 

 

Skeppartoast - Två varma toast fyllda med dagens havsröra. Serveras med en frisk sallad - 89:- 
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Sommarsallad - En fräsch somrig sallad med kall nypotatis, rädisor, jordgubbar, sockerärtor & fetaost. 

Serveras med varmrökt lax alt. handskalade räkor - 99:- 

 

Laxburgaretallrik - Varmrökt lax i hamburgerbröd med sallad, gurka, tomat, rödlök & laxdressing. 

Serveras med stekta potatisklyftor - 89:- 

 

Laxburgare - Varmrökt lax i hamburgerbröd med sallad, gurka, tomat, rödlök & laxdressing - 69:- 

Barnrätter 

Barnens laxtallrik - Varmrökt lax med nypotatis, kall sås & sallad - 69:- 

Barnhamburgartallrik - Hemmagjord biff i bröd med sallad, ketchup, gurka & tomat. Serveras med stekta 
potatisklyftor - 59:- 

Barnhamburgare - Hemmagjord biff i bröd med ketchup, gurka & tomat - 39:- 

Två potatis & en liten lax - Tallriken för de allra minsta - 29:- 

 

Efterrätter 

Chokladkaka med grädde - 39:- 

Sommarkrogens pannacottapaj med hallon - 49:- 

 

Fika 

Fråga gärna efter dagens kakor & fikabröd! 
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Dryck 
Kaffe - 20:-  
Te, välj bland 5 somriga sorter - 20:- 
Mer, liten - 10:- 
Läsk/Mineralvatten/Lättöl - 20:-  
Folköl 3,5% - 40:- 
Mariestad 0,5l - 50:-  
Andra somriga ölsorter 0,33 cl - 50:- 
Starkcider - 50:- 

Avec & Drinkar 

Irish Coffee  
Rom & Choklad  
Husets cognac  
Husets whiskey 
Husets snaps i småflaskor 5 cl - 85:- 
Baileys i småflaska 5cl - 85:- 
Alkoholfri drink - 45:- 

Husets vinmeny 
Vitt vin 
Husets glas, Gato Negro, Sauvignon Blanc, Chile. Torrt, friskt & fruktigt vin som passar till fisk &  
skaldjur - 50:- 
 
Husets flaska, Piat d´Or, Sauvignon Blanc. Torrt och friskt vin med tydliga aromer av krusbär. Passar till 
fisk och skaldjur - 225:- 
 
Les Fumées Blanches, Sauvignon Blanc, Frankrike. Mycket frisk, aromatisk smak med inslag av 
svartvinbärsblad, krusbär och citrus. Passar utmärkt till lättare fisk- och skaldjursrätter. Kompletterar 
räkorna på våra räkaftnar. Huset rekommenderar! - 250:- / flaska  
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New Gewurts, Gewurztraminer, USA. Ett torrt men mycket fruktigt och aromatiskt vin som med sina 
aromer kompletterar rökigheten i våra fiskrätter! - 260:- / flaska 
 
Turckheim Riesling Reservé, Alsace, Frankrike. Torr och fyllig smak med druvtypisk friskhet och aromatisk 
karaktär av aprikos och honung. Passar till smakrika fiskrätter & räkorna! - 275:- / flaska 
 

Rött vin 

Husets glas, Viňa Maipo, Cabernet Sauvignon, Chile, Fruktigt & smakrikt vin med inslag av mörka bär - 50:- 
 
Husets flaska, Casillero del Diablo Pinot Noir, Chile. Ett lite lättare, mycket mjukt rödvin med inslag av 
mogna jordgubbar och örter. Passar fint till våra laxrätter  - 210:- 
 
Bonterra, Cabernet Sauvignon, USA. Underbart, fruktigt ekologiskt vin med doft & smak av svarta vinbär, 
choklad & örter. 
Huset rekommenderar! - 295:- / flaska 
 

 

Sommarkväll & Dessertvin

Les Fumées Blanches Rosé, Frankrike. Torr, frisk och fräsch, fruktig rosé med inslag av blodgrape, hallon, 
smultron och örter. Passar utmärkt som sällskapsvin & till våra bufféer - 55:-/ glas  240:-/ flaska 
 
Husets mousserande - 50:-/ glas 295:- / flaska 
 
Dancing Coyote Moscato, USA. Sött, men friskt, med fruktiga toner av honung, persika och 
citrusblommor. Ett glas av detta förhöjer upplevelsen av våra desserter - 55:-/ glas  165:-/ flaska 
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